
DE FER de l'Ariège.
FICHIER CHOISEL ©1984-2001
ORIGINE : M'a été envoyée en 1984, par Alain Pontoppidan,  Verger de Raynaude, 09350,
Montfa

SYNONYMES :

MATURITE-CONSOMMATION : Début janvier-Mai.

FORME : Moyenne à plus, L=68mm., H=57mm.- Plus large, sphéroïdale, parfois cylindrique,
parfois un peu conique. Pourtour irrégulier.

EPIDERME : Lisse, encore vert au 04/02/85, devenant un peu plus jaune-vert au 07/05/85.
Un peu voilé de rouge-brun côté insolation (à peine ou aux 1/3, 2/3). Nombreuses lenticelles
brun foncé visibles à la loupe, donc pas grosses; elles sont anguleuses. Parfois quelques
marbrures fauves.

CUVETTE du PEDONCULE : Profonde, large ou moyenne, parfois irrégulière au sommet.
Bien lavée de gris fauve débordant en tache.
PEDONCULE : Grosseur moyenne, plus gros à l'attache, dépasse du sommet de moins un cm.

CUVETTE de L’ŒIL : Large à moyenne, peu à moyen profonde, très plissée et pourvue de
petites côtes qui descendent loin sur les joues, et, même, parfois jusque vers le pôle du
pédicelle. Quelques traces grises visibles à la loupe.
ŒIL : Diamètre environ 6,5 à 7mm, donc moyen à grand, clos.

CHAIR : Au 04/02/85 blanc verdâtre, quelques veines vertes, ferme, peu juteuse, peu sucrée,
peu acidulée mais pas douce (à la limite des deux), saveur peu prononcée mais pas
désagréable. Devient très farineuse et très tendre en mai.
A croquer pour ceux qui n'aiment pas les pommes acidulées. Très bonne cuite.

LOGES à PEPINS : Feutrées, hautes, closes. Pépins petits, bien renflés.
OBSERVATIONS : Carré de Nommay est meilleur en chair et en conservation.

REFERENCES : Choisel Jean-Louis.1984/85.


